Katowice, 22 stycznia 2014 roku

WYJA SNIENIA TRE SCI SIWZ
do posgpowania:

Swiadczenie ustug cateringowych na terenie miasta Kewice

ROPS.PS0.3321.1.2014

Pytanie nr 1

Zamawiajcy wymaga, aby wykonawca realizowat ustugateringowg podczas spotkaw godzinach
8:00-20:00 od poniedziatku do soboty. Uprzejmiespry o okrélenie czasu trwania szkd@dgchatby
ilosci godzin na dzig), w celu oszacowania dziennego czasu pracy kelneomadto prosimy
o informacje czy w danym dniwtzie s¢ odbywato jedno czy wcej szkol@?

Odpowiedz na pytanie nr 1

W zdecydowanej wkszaci szkolenia realizowane przez ROPS rozpoczysigjokoto godziny 8.30 -
9.00 a kacza okoto 15.00 -15.30, ponilzy poniedziatkiem a pikiem. Zdarzgj si¢ jednak wyjtki od

tej reguly, dlatego te Zamawiajcy przewiduje maliwos¢ organizacji spotka w godzinach
popotudniowych (wéwczas wymaga jedynie dostarcz@nizrw kawowych) oraz w soboty. Tak jak
zaznaczono w SIWZ nibwa jest organizacja wcej niz jednego szkolenia/spotkania w danym dniu.
Szkolenia/spotkania medy¢ realizowane w rinych miejscach na terenie Katowic.

Pytanie nr 2

W opisie dotycgzcym temperatur, Zamawigly wymaga, aby dla potraw na zimno typu surowka,
safatki, sosy, zimne napoje itp., maksymalna teatpest nie przekraczata 4°C. Informujemig

w przypadku da w trojdzielnym lunch box, gdzie jednym z elementzawartdci jest suréwka, nie ma
mozliwosci utrzymania temperatury do 4°C. Z uwagi na faid, danie powinno mée min temp.
63°C, zawsze suréwka jest nieco cieplejsza 4fiC. Dlatego prosimy o usumie tego wymogu
w przypadku wyej opisanym lub doprecyzowaniee suréwka ma kiy w osobnym opakowaniu
jednorazowym , aby moc zapewmisky temperatuy a opakowanie lunch box me by dwudzielne
(bo suréwka jest osobno)?

Odpowiedz na pytanie nr 2
Zamawiagcy dopuszcza dostarczenia surowek w osobnym opakoyednorazowym.

Pytanie nr 3

Informujemy, ze normall temperatuy surowki/satatki/napoju itd. po wygiu z lodowki i przekazaniu
do transportu posiada temperatwkoto 12°C. Zachowanie temperatury 4°C jestzime tylko przy
zachowaniu warunkéw chtodniczych przez caly czastadoy & do momentu przekazania klientowi.
Dlatego, te& prosimy o zmiag zapisu temperatury podania na 8-12°C i/lub dodaryimogu posiadania
samochodu dostawczego typu chiodnia posigégjo pozwolenie na przewadywnosci?
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Odpowiedz na pytanie nr 3
Zamawiajcy dopuszcza podanie surowek/satatek/napoi itdmperaturze od 4-12°C.

Pytanie nr 4

Informujemy, ze obstuga kelnerska znacznie padrakoszt ustugi cateringowej. W zygku
z posiadanym dwviadczeniem na tego typu szkoleniach informujengyw celu utrzymania pogdku
Wykonawca przygotowywat catering rano wedtug ékmeych przez Zamawiagego wytycznych.
Nastpnie spratat i uzupetniat brakuace sktadniki przerwy kawowej podczas/przed/po vier
obiadowej, ktég dostarczat. Natomiast na koniec po zakaeniu kursu lub na drugi dfieprzed
rozpoczciem kursu sprgat wedtug wytycznych i przygotowywat kolejmprzerwe. W przypadku kawy

i herbaty rozwiazaniem byty termosy lub waek w warniku do samodzielnego parzenia, tak albyeke
nie byt potrzebny. Pozwala to na znaczne odmie kosztow caftej ustugi cateringowej. Dlategp, te
prosimy o wykrélenie wymogu ustugi kelnerskiej podczas calego lspub i zamiag tego na
spratniecie po pierwszej przerwie kawowej w trakcieguipo przerwie obiadowej, uzupetnienie
przerwy kawowej, pospgtanie po kadym dniu szkolenia po szkoleniu lub przed szkolenie
nastpnego dnia, przygotowaniu sali na szkolenie?

Odpowiedz na pytanie nr 4

Zamawiagcy wymaga obstugi kelnerskiej podczas catego drakolsniowego. W wyjtkowych
sytuacjach dopuszczaesimazliwosé odstpstwa od wymogu obstugi kelnerskiej podczas catego
szkolenia/spotkania — jednak peoto mi€ miejsce tylko po uzyskaniu zgody Zamaw@@ggo.

Pytanie nr 5

Zamawiajcy wymaga aby wykonawca posiadat degymgpektora sanitarnego o dopuszczeniu obiektu
(obiektow) do przygotowywania positkow dla potrzepwienia osob. Informujemyze w celu
nalezytego wykonania ustugi decyzja ta powinna dotycgaszygotowywania i sprzede positkéw oraz
prowadzenia dziataldoi w zakresie ustug cateringowych. W zuku z tym prosimy o zmigntego

wymogu?

Odpowiedz na pytanie nr 5
Zamawiajcy nie przewiduje zmiany w/w zapisu.

Pytanie nr 6

Zamawiajcy wymaga, aby wykonawca posiadat deeyBaistwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego o dopuszczeniu obiektu (obiektow) daygmtowywania positkdw zbiorowegaywienia
0sOb. W zwazku z faktem, ze w calej tréci SIWZ mowa jest o wymogu dotygzego
»przygotowywania positkéw dla potrzebywienia oséb”, prosimy o korekttresci zabcznika nr 7
zgodnie z aktuahn trescia SIWZ lub wprowadzenie wymogu zgodnie z pytaniem4nniniejszego
pisma?
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Odpowiedz na pytanie nr 6

Zamawiajcy informuje,ze w tréci zahcznika nr 7 wysipita omyika pisarska a kwestionowany zapis
winien brzmi€ ,przygotowywania positkbw dla potrzelzywienia oséb”. W zwjzku z tym
Zamawiagcy bedzie honorowat zipone dwiadczenia zawierage zaréwno stowa ,przygotowywania
positkébw dla potrzeb zbiorowegaywienia oséb” jak i ,przygotowywania positkéw dlaotpzeb
zywienia 0s6b”. W zalczeniu zmodyfikowany zatznik nr 7.

Pytanie nr 7
Czy Zamawiajcy dopuci dostarczenie soku owocowego ,w butelce szklareplastikowej”?

Odpowiedz na pytanie nr 7

Zamawiagcy dopuszcza dostarczenie soku owocowego o mingpalogtosci 0,2 | w butelce szklanej
lub plastikowej.

Termin sktadania i otwarcia ofert nie ulega zmianie
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Zatacznik nr 7 do SIWZ
ROPS.PS0.3321.1.2014

OSWIADCZENIE

Przystpujac do posfpowania na:Swiadczenie ustug cateringowych na terenie miasta
Katowice, prowadzonego w trybie przetargu nieograniczoneg@oustawie art. 39 ustawy
z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo zamdwpeblicznych (tj. Dz. U. z 2013 roku, Poz. 907 ze

zm.), dwiadczamgze:

1. positki beda przygotowywane w obiekcie (obiektach), dla ktérggusiadam decygj
Paistwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego o dmpesiu obiektu (obiektow)
do przygotowywania positkdw dla potrzeywienia oséb.

2. posiadam zgag Paastwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego na guioenie

ustug transportowych w zakresie przewagwnosci.

............................. ,dnia .......ceceeeeee..... 2014 roku

/Piecz¢ i podpis osoby upowanionej do reprezentowania wykonawcy/
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